Les vins de France et de Lorraine primes

L'« Amicale Neufchéateau
Dégustation » présidée par
Christophe Nicolle, organisait
la 21¢ édition du concours des
vins. de Lorraine et le concours
des Caudalies (vins de France
ou de pays) au Trait d'Union.
Pour la deuxi@me année con-
sécutive, le département des
Vosges était représenté. En
2015, pour leur premiére parti-

OrganE;é par « Amicale Neufchéieau dégustation », le conco

cipation, ils avaient obtenu
deux médailles. « C’est une
dégustation & I'aveugle avec
trente participants. lls ont ana-
lysé les vins d’aprés leur cou-
leur et aprés une dégustation
olfactive. Cinquante-six
échantillons de vins ont été
dégustés, expliquait Bernard
Branciforti, membre du jury
composé de membres de

I'association, d'amaleurs, de
professionnels et de viticul-
teurs de Meuse, Meurthe-et-
Moselle et Moselle. Les vins
de I'année 2015 sont d’une
bonne qualité gréce a I'enso-
leillement. »

# La remise des prix se
déroulera les 16 et 17 avril au
Trait d'Union, lors du salon du
terroir et du vin.

Caudalies met a Fhonneur les crus de la région ou les vins de pays.

Le palmares

Concours des vins de Lorraine. - Médaille d’or : domaine de
I'Ambroisie de Toul. Médaille d’argent : Laroppe de Bruley et
médaille de bronze: domaine de la Linotte, Auxerrois de
Lucey.

AGC Cotes de Toul Gris 2015. - Médaille d'or: Maison
Leliévre Gris de Toul, de Lucey et Vincent Laroppe.

Gris lot 04 de Bruley. - Médaille d'argent : Vincent Laroppe.

Gris lot 03 de Bruley. - Médaille d'argent : domaine Migot,
Vin Gris, de Lucey.

AOC Cotes de Toul Rouge 2015. - Médaille d'argent : domai-
ne de I’Ambroisie de Toul.

AOC Moselle Blanc 2015. - Médaille d'or : Chateau de Vaux,
Les Gryphées bio de Vaux et médaille d’argent: domaine
Dietrich-Girardot de Vic-sur-Seille.

AOC Moselle Rouge 2015. - Médaille d'or : Benoit Legrand-
jacques, Les Galets Noirs de Rozerieulles et Chateau de Vaux,
Les Hautes Bassieres de Vaux.

Méthode traditionnelle Blanc de blanc. - Médaille d'or:
domaine Crochet « Les Blaissiéres » de Bulligny.

Méthode traditionnelle de Lorraina blane de noir. - Médaille
d'or: Les vignerons du Toulois, Crinoline Blanc de Noir de
Mont-le-Vignoble et médaille d'argent : domaine de I"’Ambroi-
sie, Enigne Brut de Toul.

Méthode traditionnelle de Lorraine rosé. - Médaille d'or:
domaine Crochet « Cuvée Crochet » de Bulligny.

Vins sans indication géographique (VSIG) rouge et rosé. -
Médaille d’or: Les Coteaux du Montfort, Gris fruité de La
Neuveville-sous-Montfort.

Vins sans indication géographique (VSIG) blanc. - Medaille [
d’or: GAEC I'auménigre « Auxerrois » du Duc Vigville-sous- |
les-Cotes et médaille d’argent : GAEC I'auméniére « Chardon- |
nay » du Duc Viéville-sous-les-Cdtes. E
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